Grondstof:

+ Kipdrumsticks (onderbout) waarvan
het smalle deel wordt losgesneden,
opgestroopt en tot een mooi balletje
gevormd.

Hulpgrondstoffen van Evlier:

« Exotische Kip Evlier
« Alle deco’s
+ Ulpan

Passion & Taste

Kipknots

[] Het atoseldingondsrdeel mst relatie-d a0 s et
aangotiofion I hot bostand

Bereiding:

Kruid de kipknots met Exotische kip Evlier en
bak deze voor 20 minuten op 120°C.

Voor het bereiden van de Ulpan batter moet
je eerst 100g op 1 liter water mengen.
Daarna het vlees door de ulpan batter halen
en paneren in de gewenste Deco gedurende
40 minuten op 70°C verder bakken.

Afkoelen en klaar.

www.evlier.be



